VEGALUNA

Festival International d’Art Pyrotechnique
Vendredi 29 Juillet 2011

MENU adulte 65 €

Cocktail Bellini

Amuse-bouche

Gateau de Foie gras poélée
a la Mangue fraiche

Lotte & Gambas
en citron confits, patate douce

Soufflé au Grand-Marnier

Café & mini financier

MENU enfant 26 €

Eventail de Melon

Filet de Bcoeuf roti, pommes écrasees
sauce Bearnaise

Gateau au chocolat




VEGALUNA

Festival International d’Art Pyrotechnique
Dimanche 7 Aolit 2011

MENU adulte 65 €

Cocktail Bellini

Amuse-bouche
Carpaccio de Loup sur Artichauts violets

Filet mignon de Veau a 'orange
& Fleurs de Courgettes

Tiramisu en coque de Chocolat

Café & mini financier

MENU enfant 26 €

Eventail de Melon

Filet de Bcoeuf roti, pommes écrasees
sauce Beéarnaise

Gateau au chocolat




VEGALUNA

Festival International d’Art Pyrotechnique
Lundi 15 Aolit 2011

MENU adulte 78 €

Cocktail Bellini

Amuse-bouche

Salade de Homard frais
aux agrumes épices & legumes Thai

Mi-cuit de Thon au sésame, morilles
et legumes sautés

Nougat glacees et salade de fruits rouges

Café & mini financier

MENU enfant 26 €

Eventail de Melon

Filet de Bcoeuf roti, pommes écrasees
sauce Bearnaise

Gateau au chocolat




VEGALUNA

Festival International d’Art Pyrotechnique
Mercredi 24 Ao(it 2011

MENU adulte 65 €

Cocktail Bellini

Amuse-bouche

Medaillon de Langouste & Crabe sur
Tartare d’Avocat & Asperge

Saint-Jacques roti au Safran
& petits legumes croquants

Vacherin aux Framboises

Café & mini financier

MENU enfant 26 €

Eventail de Melon

Filet de Bcoeuf roti, pommes écrasees
sauce Bearnaise

Gateau au chocolat




